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WECT TOMOJIA

PONUDA DOMACEG I STRANOG PICA

Domace rakije Huber:
Viljamovka, Kajsija, Dunja
Sljiva: Gorda, Zari¢ Kraljica
Loza 13 Jul
Cinzano Bianco
Grey Goose
Vinjak 5 Rubin
Gin Bombay Sapphire
Zlatni Pelin
Rum Brugal Bianco
Chivas 12
Jack Daniels
Red Bull 0,33L
Coca Cola 0,33L
Shweppes Tonic, Shweppes Bitter lemon 0,33L
Fanta, Sprite 0,33L
Next Breskva, Jabuka,
PomorandZa, Sumsko voée 0,25L
Rosa gazirana i negazirana 0,75L
Zajecarsko 0,33L, Lasko 0,33L,
Heineken 0,251, Birra Moretti 0,331
Vina crvena:
Zvonko Bogdan Zivot te¢e 0,75L, Erdevik Trianon Crveni 0,75L
Vina bela:
Zvonko Bogdan 8 tamburasa 0,75L, Erdevik Trianon Beli 0,75L
Vina rose:
Zvonko Bogdan 4 konja debela 0,75L, Pink Punk Chichatea 0,75L
PenusSava vina:
Massotina Doc Colezione 0,75L
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pectopaH

LWWECT TOMOJIA
PONUDA ZA SVECANI RUCAK

ZAKUSKA
Govedi ramstek, svinjska pecenica, kulen, kajmak, izbor sireva (gorgonzola, brie, camember, plevaljski sir),
goveda salata, pileca salata, riblja salata, juneci tatar biftek
proja, pita sir, pita urnebes, pita pecurke
*

Teleca corba ili potaZ od povréa
%
TOPLO PREDJELO
Crni riZoto, riZzoto sa povréem,
file brancina, file lososa u teriaki sosu, tuna tataki, grilovani kozji sir.

%
GLAVNO JELO
Mesani rostilj
(dimljeni pileci batak, leskovacki ustipak, marinirana sv. rebarca, dimljeni sv. vrat, rostiljska dimljena kobasica)
Mini karadordeva
o Pljeskavica u odelu
Cup/Cevapi u sosu od slatke paprike i kajmaka
Pile¢i file u sosu od Cetiri vrste sira
Punjeni sv. file u sosu od pecuraka,
Curetina sa mlincima
Beef chili (sotirani biftek s povréem)
Biftek taljata u maslinovom ulju i balzamiku
Biftek taljata sa tri vrste sosa (sos biber, sos vrganj, sos Cetiri sira)
Teletina ispod saca
Jagnjece 1 praseée peCenje
*

SALATE
Grcka salata, vitaminska salata,
miks zelenih salata, lu¢ena paprika, ljuta lu¢ena paprika
*
PRILOZI
Grilovano povrce, pekarski krompir, dalmatinski prilog, pire od celera i Sargarepe
*

PECIVO
Somun, proja, $tapi¢i, gurmanski hleb
*

SLATKI ZALOGAJI
Izbor sitnih kolaca, cokoladna fontana, sezonsko voée

*
DOMACA KAFA Grand, ESPRESSO Barcafe Maestosso i NESKAFA Nestle

Cena po osobi 97 evra dinarske protivvrednosti

- U cenu je uracunato posluzenje domaceg i stranog pica u neogranic¢enim kolicinama.

- U cenu je uracunat deo mladenacke torte

- Vreme trajanja svadbenih proslava je 8 ¢asova, dok je vreme trajanja ostalih proslava 6 casova.

- Svaki dodatni sat se naplacuje 300 eur-a u dinarskoj protivvrednosti.

- Prilikom sklapanja ugovora uplacuje se avans od 20%, a kompletna uplata za dogovoreni broj gostiju nakon zavrsetka proslave.
- Ukoliko Zelite sebi da olaksate pripreme proslave, preporucujemo Vam proverene muzicare, dekoratere, Stampanje pozivnica...

- Nameranulom seynaplaéuje po fakturnoj ceni uvecanoj za 70 %. Restoran 6 Topola
- U cenu nije uracunat PDV
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